


☆極上の食材で特別なお料理を大切な人と一緒に☆

Luce（全8品）13860円
アミューズ、前菜、プリモ（2種類）、オマールなどの魚介のお料理、お口直し、
鹿児島県産黒毛和牛フィレ、ドルチェ
注）こちらのコースのご予約は４日前までとなります。食材のリクエストも承れますので
必ず事前にお電話でご予約下さい。お祝いにお花のブーケを贈りたい場合の手配も可能です。

☆イタリアを旅するような鹿児島の旬とシェフのイマジネーションの絶品料理☆☆イタリアを旅するような鹿児島の旬とシェフのイマジネーションの絶品料理☆

Cipresso（全8品）9240円 
アミューズ、前菜、プリモ（2種類）、お魚料理、お口直し、
お肉料理、ドルチェ
１３年イタリアで暮らし、ミシュランシェフとしても活躍したオーナーシェフのイチオシコース。
鹿児島の旬の食材と本場イタリア人を唸らせるクリエイティブなイタリアンコース。

☆時間がないけど存分に美味しいものを満喫したい☆

Acero（全5品）5891円 Acero（全5品）5891円 
アミューズ、前菜、プリモ（1種類）、メイン料理、ドルチェ
注）こちらコースはCipressoコースに準じます。メインは基本はお肉となりますが、お魚が良い場合はご予約時にお申し付けください。
またプリモ２種類食べたいという方には税別5500円でご用意いたします。

本場フィレンツェサイズ！厚さ４ｃｍ肉が立つ

チプでしか食べられないビステッカ

まったくの赤身で厚みが４ｃｍという本場フィレンツェのTボーンステーキを踏襲するのは鹿児島で
チプレッソだけ︕︕１枚約１ｋｇの肉塊は驚くほど旨いっ♪肉の旨さを堪能して下さい︕チプレッソだけ︕︕１枚約１ｋｇの肉塊は驚くほど旨いっ♪肉の旨さを堪能して下さい︕

ビステッカ（Tボーンステーキ）コース  10395円
アミューズ、前菜、ビステッカ、ドルチェ　　お値段はお一人様のお値段となります。


